
MENÚ DESAYUNO

H U E V O S  A L  G U S T O :
Huevos rancheros
Divorciados
Revueltos
Jamón
Mexicana
Tocino

O M E L E T T E :
Hongos con crema
Espinacas con crema
Espinacas con manchego
Pollo con salsa poblana
Jamón con queso

A D U L T O  $ 1 8 0 . 0 0
N I Ñ O S  $ 1 2 0 . 0

C A F É /  T É /  L E C H E  C O N  C H O C O L A T E
J U G O
F R U T A
P A N  D U L C E  H E C H O  E N  C A S A

P L A T O  F U E R T E :  (LA MAYORIA DE LOS PLATILLOS INCLUYEN FRIJOLES REFRITOS)

E N C H I L A D A S :  
Verdes
Rojas
Enfrijoladas
Mole

 3 PZS TORTILLA MAQUINA (60 GR DE POLLO/ PANELA/ HUEVO)

C H I L A Q U I L E S :
Verdes
Rojas
Mole

(60GR DE TOTOPOS, 60 GR POLLO/ 2 PZ DE HUEVOS)

M O L L E T E S :  1 PZS DE PAN (FRIJOLES, Y QUESO MANCHEGO, PICO DE GALLO)

H O T  C A K E S
Salados: 1 huevo revuelto y ó jamón 
Dulces: miel, mermelada y fruta

2 PZS

S O P E S :  3 PZS (FRIJOLES, SALSA VERDE O ROJA, CREMA, QUESO, LECHUGA)



EXTRAS

H U E V O  E X T R A
P O L L O  A S A D O  ( 8 0 G R )

L O N G A N I Z A  ( 8 0 G R )

C E C I N A  ( 8 0 G R )

C O C H I N I T A  ( 5 0 G R )

A R R A C H E R A  ( 1 5 0 G R )

P A N  D U L C E
V A S O  D E  J U G O

D O M I N G O  B U F F E T

A D U L T O  $ 2 0 0 . 0 0
N I Ñ O S  $ 1 4 0 . 0

$ 1 5 . 0 0
$ 4 5 . 0 0
$ 4 5 . 0 0
$ 5 0 . 0 0
$ 6 0 . 0 0
$ 8 0 . 0 0

$ 3 5 . 0 0
$ 5 0 . 0 0


